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GLOBALNE ZNACZENIE DOKEADNYCH
| WIARYGODNYCH ANALIZ

Dziatalnos¢ globalna wymaga od
producentéw wytwarzania produktow

spetniajgcych lokalne przepisy i

standardy

Rosngce dochody gospodarstw domowych
| zmiana diety sg istotnymi czynnikami

produkty

na wysokiej jakosci

Rosngca populacja wywiera presje na wykorzystanie
naturalnych Zrdodet i zmusza przemyst spozywczy do

I maksymalnego wykorzystania surowcow

Poniewaz branza staje sie coraz bardziej ztozona,
producenci muszg polegac na wiedzy swoich
partnerdw, aby zachowac konkurencyjnosc a
procesy produkcyjne muszg byc inteligentne i
sprytne, z , Przy
jednoczesnym dostarczaniu produktéw o
wartosciach docelowych w optacalny sposéb



Jako producenci wysokiej jakosci seréw, jogurtdw i innych produktéw
mleczarskich chcesz zapewnic sobie najwyzszg mozliwg wartosc ze swojego
procesu.

Optymalizuj czasochtonne procesy i maksymalnie wykorzystuj surowce,
zawsze spetniaj wymagania specyfikacji i dostarczaj bezpieczne
produkty najwyzszej jakosci, ktérych oczekuja Twoi konsumenci.

Jednoczesnie ograniczenie problemoéw z jakoscig, przestojow produkgji i
innych warunkow, ktore moga narazic Cie na ryzykowne sytuacje, jest
niezbedne do utrzymania zaufania klientow.



POTRZEBY

WARTOSC

+.Musze wiedzie¢, jak
zmienia sie moj
produkt podczas
produkgcji, aby moc
zoptymalizowac
proces i uzyskac
natychmiastowe
rezultaty”

ZUFANIE

“Musze wiedziec, czy moj
produkt jest zgodny ze
specyfikacjami, aby miec
pewnosc, Ze jego jakosc jest
tym, czego oczekuj3
konsumenci, i mie¢ pewnosc,
ze spetnia on lokalne

przepisy”

PEACE OF MIND

+Musze sie skupic na
produkcji. Moje instrumenty
analityczne musza zawsze
dziatac poprawnie, abym
maoagt jak najlepiej je
wykorzystac”



UZYSKANIE SZYBKICH | DOKEADNYCH ANALIZ
JEST WYZWANIEM

Ztozonosc i niejednorodnosc produktdéw mleczarskich
Ryzyko niepewnosci pobierania probek

W przypadku zmiany receptury lub surowca konieczne jest czestsze
pobieranie prdb

Wieksza zmiennosc procesu — wyzsze marginesy bezpieczeristwa
— zmniejszona wydajnosc i zysk

smart
analyfics



DOSTEPNE TECHNOLOGIE FOSS

Spektroskopia NIR (850 — 2500 nm)

Analiza produktow gestych i statych(masto, WPC, etc))
Pobieranie probek niejednorodnych

0.0001 nm 0.01 nm 10nm 1000 nm 0.01 cm 1 cm 1 m 100 m
| | | | | |
Gamma rays Xrays Ultre- Infrared Radio waves
violet
Radar TV FM AM

Spektroskopia Mid-IR (2500 - 10000 nm)

Analiza ptynnych produktéw i surowca (mleko,
smietanka.)

Bardzo szczegdtowe informacje.
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Elastyczny i obstugujacy wiele
roznych zastosowan

Dostarcza DOKEADNYCH WYNIKOW bez
czasochtonnego przygotowania préobek

GOTOWE DO UZYCIA kalibracje ktdre s teraz
solidniejsze i doktadniejsze i obejmujg szeroka game
produktodw spozywczych w tym mleczarskich i roslinnych

ASM lub ANALIZA BARWY | sktadu produktu w tym samym
czasie

WYKONAJ SWOJA PRACE SZYBKO dzieki dedykowanemu,
szybkiemu i tatwemu w obstudze rozwigzaniu

NAJWYZSZA WYDAJNOSC dzieki ustugom cyfrowym
WYSOKA KOMPATYBILNOSC pomiedzy analizatorami
WYKORZYSTAJE W PEENI KORZYSCI analizatora kontroli

procesu on-line, wykorzystujac jego mozliwosci walidagji
wskazan




GOTOWY DO UZYCIA

PRZYGOTOWANIE
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Kalibracje GOTOWE DO UZYCIA- réwniez podczas
wprowadzania nowych typoéw produktdw

. ANN

Artificial Neural Networks

Kalibracje stworzone w oparciu o

PRODUKTY DO SMAROWANIA

PRODUKTY FERMENT
SERWATKA W PROSZKU

IUKTY ZAGESZCZONE

DU

10U
DESERY | LODY
NAPOJE | PRODUKTY ROSLINNE

zbiorow danych referencyjnych




FOSS
OFERUJEMY WSPARCIE | NARZEDZIE DLA

LOKALNYCH POTRZEB KALIBRACYJNYCH

Wsparcie aplikacyjne

FOSS Calibrator

Indywidualne
potrzeby

lokalne
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Identyfikacja zanieczyszczen i zafatszowan w mleku
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Pomiar barwy w standardzie
CIEL*a* b

rownoczesnie z analizg sktadu
produktu.
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WSZYTKIE URZADZENIA SA TAKIE SAME

W badaniu pordwnawczym wzieto udziat 18 FoodScan 2

Wyniki ponizej pokazuja, jak rézne instrumenty zachowaty
sie podczas analizy tej samej probki sera zéttego

Wyniki wykazujg niewielkie odchylenia od srednie]

FoodScan™ 2 fat in cheese
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NAJWYZSZA WYDAJNOSC dzieki ustugom cyfrowym

FossManager™
Zarzadzanie, konfiguracja i monitorowanie floty

urzgdzen w trybie zdalnym, z centralnej
lokalizacji.
FossAssure™
Comiesieczne raporty o potencjalnych
problemach i srodkach zaradczych

FossAssure™ Pro
Ekperci FOSS monitoruja prace

| kalibracje twoich urzadzen




FTIR & NIR
POMIAR ON-LINE




CO JEST DOKLADNIEJSZE? FOSS

1 préba?

czy srednia z 360 prabek?




FOSS

STANDARYZACJA PRZEPROWADZONA W SPOS0OB KLASYCZNY

« Zawartosc¢ biatka SD 0.03 - 0.04
« Stosunek Tt/B SD 0.014 - 0.02

STANDARYZACJA ZA POMOCA ANALIZATORA ON-LINE

e Zawartosc biatka SD <0.02
e Stosunek TL/B SD < 0.01

JUYNSVIW ONOA3H SJILATYNY



PROCESSCAN™ 2: FOSS
STANDARYZACJA MLEKA W OPARCIU O FTIR ON-LINE

Brak dryftu, mniej probek kontrolnych, wieksza wydajnosc
Zwigkszona czestotliwosc: co 10 sekund
Brak homogenizatora i pompy H: Usunieto najdrozszg czes¢ zuzywalng

Brak codziennej wymiany materiatow eksploatacyjnych: tatwiejsza praca

JUYNSVIW ONOA3H SJILATYNY

Wbudowany procesor i interfejs OPC UA: Nie potrzeba komputera ani serwera, najnowoczesniejszy
interfejs PLC

Solidne rozwiazanie przy niewielkiej wadze i zajmowanej powierzchni (IP66, 39 kg, 540 x 290 mm) FOSS
Gotowosc do inteligentnej analizy: optymalne wykorzystanie ustug cyfrowych FOSS

) AA

ProcesScan™ 2
e~ b




BOGATY PAKIET ANALITYCZNY FOSS
MILK IS NOT 'JUST MILK'

Rasa kraw Sezonowos$¢é Okres laktaciji

PHASE 1 PHASE 2 PHASE 3 PHASE 4

1—70 days 71—150 days 151—305 days

,,lm\x:u‘ ?j_/_\\ Lf 'm

Calving to peak Peak lactation to Mid-lactation to Dry period
milk production mid-lactati end-lactation

Organic vs. conventional Lokalizacja

JUYNSVIW ONOA3H SJILATYNY



BOGATY PAKIET ANALITYCZNY
L UKALIZACJA PROCESSCAN 2

Mleko zbiorcze

Mleko przed i po pasteryzacji
Mleko po RO / UF
Standaryzacja mleka na sery
Standaryzacja mleka na proszek

PLUG AND PLAY!
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INTEGRACJA ZE SRODOWISKIEM PRODUKCYJNYM

" ProcesScan™ 2 ) PLC
OPC-UA OPC-UA OPC-UA
Connector TCP/IP Connector

;/ \

( ProcesScan™ 2 ) ( PLC
Windows PC
OPC-UA OPC-UA Connector
Connector TCP/IP KepServer
.

\.

FOSS



NIR
POMIAR ON-LINE - PROFOSS 2

* Masto, kontrola zawartos$ci wody/ttuszczu

* Mozzarella, kontrola zawartosci SM

 WPC/ MPC, kontrola stosunku biatko/SM

- Smietanka, kontrola zawartosci ttuszczu

» Serki kanapkowe, kontrola zawartosci bialka i/lub SM

* Mleko petne w proszku, kontrola zawartosci wody

* Mleko odttuszczone w proszku, kontrola zawartosci wody
» Serwatka w proszku, kontrola zawartosci wody

* Mieszanki dla dzieci w proszku, kontrola zawartosci wody

FOSS

® ©®0® Artificial Neural Networks

JUYNSVIW ONOA3H SJILATVYNY



CO POZA APARATURA FOSS

Szkolenia Wsparcie
| konsultacje aplikacyjne

Serwis ,
i Ustugi

| wsparcie
cyfrowe

techniczne

Przeglady
| naprawy




3rmidiza

Izabela Jagodzinska
Industry Sales Manager

Dairy & Raw Milk Testing

E-mail: ijagodzinska@foss.pl

Tel. 603 930 263

FOSS
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